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X Curso Centroamericano

ANALISIS
SE NSORIAL La edicion de este curso es una iniciativa del

Instituto de Nutriciéon de Centro Américay
DE ALIMENTOS Panama (INCAP), en colaboracion con la
Secretaria Nacional de Ciencia y Tecnologia
(Senacyt) e impartido por personal técnico
de AINIA Consumer.

Para el desarrollo de producto,

control de calidad y vida util Disefiado para fortalecer la competitividad
de profesionales, estudiantes y empresas del
sector alimentario de la region mediante una

formacion integral en analisis sensorial.

¢k
5 al 8 INCAP desarrollar, mejorar y optimizar productos

mayo 2026 Sede Guatemala alineados a las preferencias del consumidor,

Ofrece un enfoque completo y practico para

mejorar la calidad y asegurar la vida Uutil,



Objetivos

0 Conocer las metodologias de Analisis
Sensorial aplicadas al control de calidad, la
evaluacion de vida Util y el desarrollo y

mejora de productos.

0 Implementar herramientas y ejemplos
practicos en distintos entornos de la

industria alimentaria.
0 Desarrollar competencias fundamentales

en ciencias sensoriales e investigacion del

consumidor.

Perfil del participante

Profesionales y técnicos de la industria
alimentaria, asi como docentes y estudiantes
universitarios interesados en ampliar sus

conocimientos.

Metodologia

El curso se impartira de forma presencial a
través de sesiones tedrico-practicas que
combinan la comprension de conceptos clave
con la aplicacion de técnicas y herramientas

en distintos entornos del analisis sensorial.

Horario Duracion
8:00 a 16:30 hrs. 4 dias consecutivos

El analisis sensorial y la investigacion del consumidor

Fundamentos, objetivos y metodologias para su aplicacion en la industria

alimentaria.

Diseno y planificacion de estudios sensoriales

Estudios con panel entrenado y estudios con consumidores.

Aplicaciones en la industria

Desarrollo y mejora de productos, control de calidad y vida Util sensorial.

Como obtener ventajas competitivas en el uso del analisis sensorial.

Aplicaciones en la industria

Control de calidad sensorial
Estimacion vida Util sensorial

Mejora y desarrollo de producto



Asociacién de Investigacion de la Industria Agroalimentaria

Valencia, Espana.

Centro tecnoldgico que ofrece servicios de
innovacion al sector alimentario, gquimico,

cosmeético, farmacéutico, de envase y energia.

Su principal objetivo es impulsar la innovacion
vy la competitividad de las empresas mediante
consultoria, investigacion y servicios analiticos
especializados.

Su trabajo se enfoca en retos estratégicos
como la alimentacion del futuro, la seguridad
y calidad alimentaria, la salud y el bienestar, |la

sostenibilidad y la transformacion digital.

Rosa Maria

Sanjuan Martinez
Instructora

Tecnico del Departamento de Analisis
Sensorial de Alimentos de AINIA Consumer,
con mas de 30 afos de experiencia en Ia
aplicacion de las ciencias sensoriales al sector
agroalimentario. £s Quimica con especialidad
en Bioquimica y diplomeada en Tecnologia de
las Industrias Agroalimentarias.

Ha liderado proyectos de analisis sensorial e
investigacion del consumidor, c2demas de
gestionar el sistema de calidad interno del
laboratorio. Participa en iniciativas nacionales y

europeas vinculadas a estudios sensoriales.

Cuenta con amplia experiencia como
docente en cursos y seminarios especializados.
Desde 2003, es responsable del panel de
catadores de Jamon ETC acreditado por ENAC
bajo la Norma I1SO 17025. También es catadora
v auditora interna y externa, colaborando con
ENAC como experta técnica en auditorfas de

analisis sensorial.
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Descuentos

15%

® Al cancelar antes
del 31 de marzo 2026.

Grupos de 3
O Mas personas.

Docente
universitarios.

® Estudiantes
universitarios activos.

Formas de pago

Pago en ddlares
INCAP, cuenta monetaria Banco Industrial
(USD) 006-015302-3

Pago en quetzales
INCAP, cuenta monetaria Banco Industrial
(GTQ) 006-015580-4

Pago en linea en ddlares

Solicita el link para pagar con tarjeta de
crédito Visa, incluye el 2 24% del servicio
VisaNet, v cancela un total de US$ 664.56.

Pago en tesoreria INCAP Sede
Calzada Roosevelt 6-25, Zona 11, Ciudad de
Guatemala.

Formulario de inscripcion

https://goo.su/kgicsNR
Ultima fecha de inscripcién
30 de abril de 2026

Mas informacién XX lasa@incap.int _



